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eS" o Chef Adriana Piscitelli
E-mail: dri.piscitelli@globo.com

Tel: (31) 9972-7120

Genoise de Chocolate
Ingredientes:

06 ovos;

200g de acucar;

150g de farinha de trigo;
50g de chocolate em po;

50g de manteiga derretida.

Modo de Fazer:

Agueca 0s ovos com o acucar e coloque-os na batedeira.
Bata até que fique uma mistura leve, clara e fofa.
Acrscente os ingredientes secos aos poucos tomando
cuidado para nao perder o volume da massa.

Por altimo acrescente a manteiga derretida e morna.
Preencha as forminhas até 2/3 de sua capacidade.

Assar em forno pré-aquecido a 180° por mais ou menos 25'.
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